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	Общество с Ограниченной Ответственностью «Гора»
188731, Ленинградская область, 

Приозерский район, 54 км Приозерского шоссе

тел.: 960-02-74, факс: 960-02-76
ОГРН: 1094712001185   ОКПО: 89829352 ИНН: 4712128512 КПП: 471201001
р/с 40702810300000004576 к/с 30101810800000000861
в ОАО «АБ «РОССИЯ», г. Санкт-Петербург БИК 044030861



Банкетное предложение № 1

Стиль «Гурме»

Закуски на Вашем столе

Фруктовый каскад

Разнообразие экзотических фруктов с ягодными конфитюрами.

(170)
1 курс

Фуа гра «Де Канард»

Пате из гусиной печени с ягодным конфитюром, в сопровождении карпаччо из утки.

(170)

2 курс

Салат «Вальдорф Гурме»
Черешковый сельдерей, копченое филе телятины, райские яблочки под соусом «Астория»
(200/30)

3 курс

Горячая закуска

Баранина «Тибуле»

Нежное белое мясо ягнёнка, запечённое в тесте «Ориен» с травами, подаётся с соусом из Геунезийского базилика.

(180/100/20/3)

4 курс 

Основное блюдо

Котлетки «Мааре»
Авторские котлетки, приготовленные на гриле из мяса морского гребешка, подаются с соусом из апельсинов сорта Вашингтон.

(150/20/20/5)

или

Кролик Стифадо

Ножка кролика, приготовленная в Греческом стиле, подается с картофелем, томлённым в оливковом масле.

(150/200/20/30)

6 курс

Десерт
Абрикосы «Лорен»

Пара медовых абрикосов, выдержанных в Мартини, подаются с кремом Ваниль и медовым Грильяжем. 

(150/10/10/5)

Стоимость 3 500 рублей на персону (в т.ч. НДС 18%)

Банкетное предложение № 2
Стиль «Италия»

Закуски на Вашем столе

Ассорти сыров

Сыры Италии со свежими ягодами и ломтиками медовых сот.
(60/30/20/20)

Мясное плато «По-итальянски»
 Палитра итальянских мясных деликатесов, подается со сладкой дыней.
(50/10)
1 курс

«Анти пасти»
Закуска из запеченных овощей с сыром Пармезан, соусами красный и зеленый Песто.
(100/50/80/50)

2 курс

Салат «Апропос»

Оригинальный салат из Артишоков, вяленых томатов, с изумительной Пармской ветчиной.
(150/50/80/30)

3 курс

Горячая закуска

Лаврак 

Нежное филе морского волка, приготовленное на остром масле, подаётся с салатом Руккола и томатами Черри.

(100/50/50/30)

или
Триангале с кроликом

Традиционные итальянские пельмени с мясом кролика.

(150/50)

4 курс

Горячее блюдо на Ваш выбор

Стейк «Ассоль»

Нежный стейк из говяжьей вырезки, приготовленный до желаемой Вами степени готовности, подаётся с аспарагусом и соусом с ароматом трюфеля.

(200/100/50/2)

или

Черная треска
Обжаренное на гриле филе черной трески, подается с винегретом из манго.

(200/150)

5 курс 

Десерт

Лазанья из ананаса
Пикантная лазанья из ананаса с неповторимыми соусами по рецепту Шеф-повара
(150/50)

Стоимость 4 000 рублей на персону (в т.ч. НДС 18%)

Банкетное предложение № 3
Стиль «Европа»

Закуски на Вашем столе

Ассорти сыров

Сыры Франции со свежими ягодами и ломтиками медовых сот.
(60/30/20/20)

Фруктовый каскад

Разнообразие экзотических фруктов с ягодными конфитюрами.

(170)

1 курс

Карпаччо «Магре»

Нежная грудка уточки, подкопчённая на вишнёвых веточках в подаче с брусничным мармеладом и лесной малиной.

(100/20/50/50)

2 курс

Салат «Ле Шалe»

Пикантный салат из мяса камчатского краба и спелых томатов, в сопровождении авокадо и Рукколы.

(150/100/40)

3 курс

Горячая закуска на выбор

Креветки «Сан-Даниэль»
Тигровые креветки, запеченные в вяленом окороке «Сан Даниэль», подаются на сочном тар-таре из медовой дыни с гранатовым соусом.
(150/20/10/40)

или

Милфей «Героль»

Оригинальная закуска с язычком ягненка, грибами и сливочным соусом.

4 курс 

Горячее на выбор

Голень ягнёнка 
Нежная голень ягнёнка, томлёная в итальянских травах, подается с Кус-Кусом Тьфая.

(250/200/50/30)

или

Палтус «Эскабече»

Нежнейшее филе палтуса, приготовленное в пиренейском стиле, подается с мини-овощами.
(200/150)

6 курс 

Десерт на выбор

Грушевый тортино

Воздушный тортино, запечённый с грушей и свежей клубникой.

(150/20/20/5)

Стоимость 4 500 рублей на персону (в т.ч. НДС 18%)

Банкетное предложение №4
Стиль «Русский стол» 

Закуски на Вашем столе

Рыбная Ладья

Ассорти из рыбных яств, с икрой лососевой.

(90/30/30)

Славянский Базар

Традиционные русские мясные деликатесы с хреном и горчичкой.

(90/30/30)

Романовский разносол

Соления домашнего приготовления с семечковым маслом, медом, сметаной.

(150/20/20/20)

Пирожковая корзинка

Пирожки с капустой, яйцом и луком. Расстегаи с рыбой.

(50/50/50)

Порционная подача
1 курс

Салат «Княжеский»

Картофельный салат с овощами, раковыми шейками и икрой.
Приправлен домашним майонезом.
(150)

2 курс

Ассорти паштетов
Нежные паштеты из оленины, куриной печени и кролика, дополненные ягодным соусом.
(50/50/50/20)

3 курс

Горячая закуска

Язык ягнёнка 
Язык ягнёнка, приготовленный на пару с травами, подаётся с картофельным драником и весенним винегретом.

(150/100/50)

или
Котлетки «Ладога»

Воздушные котлетки, приготовленные из ладожского Судака, подаются с запечёнными овощами.

(120/50/20/10)

4 курс

Горячее на выбор

Филей «Аля Строганофф» с картофелем «Дюшес»
Тонко нарезанный говяжий филей, томлёный в тройных сливках с Белыми грибами, в подаче с картофелем «Дюшес» и слабосолёными овощами.

(250/200/50/50)

или

Стерлядь Завороженная

Стерлядь, завороженная с икрою и сливками, в подаче на картофельных блинах с оригинальным соусом.

 (150/100/100/20)

5 курс

Десерт на выбор

Вареники с вишней

Крупные вареники, приготовленные в медовом отваре, подаются с ягодным соусом и сметаной.

(150/20/5)

или

Блинчики «Завороженные»
Тонкие пшеничные блинчики, приготовленные на пиве и апельсиновом настое, прогреты с лесными ягодами, подаются с Домашним мороженым.

(100/50/250/2)

Стоимость 4 500 рублей на персону (в т.ч. НДС 18%)
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