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	                                     Удовольствие от жизни

                          Ленинградская область, Приозерский район
                                             Приозерское шоссе, 54 км.

                          Тел.: +7 (812) 960 00 55, факс: +7 (812) 960 02 76

                                   Отдел корпоративного обслуживания: 

                                          Тел./факс: +7 (812) 493 55 90                
                                                        www.igora.biz



О предложениях 
для корпоративных клиентов

Банкетное меню

Банкетное меню № 1

Холодные закуски и салаты
Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Рулет из языка с сырным кремом, буженина с горчичным соусом,
куриный рулет с голубым сыром.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.
Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.

«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.
Салат «Столичный»





(150/20/2)

Классический картофельный салат с курой, морковью,
консервированными овощами и соусом «Провансаль».

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Жульен куриный






(120/2)
Подается в тарталетках.
Горячее блюдо на выбор
Свинина гриль






(150/150/3)

Маринованный в прованских травах и жаренный на мангале 
свиной стейк, подается с картофелем «Айдахо».
Судак запеченный





(150/150/50)

Под сырной корочкой с грибами, подается с рисом шафран.
Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

Медовый торт






(100/20)

Медовый бисквит с нежным сливочным кремом.
Хлебная корзина
, масло




(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 000 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 1.1

Холодные закуски и салаты
Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Ветчина по-милански с сырным кремом, буженина, 
куриный рулет с омлетом и паприкой.

«Ностальгия» 






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.
«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.
«Сальмон»







(120/50/20/5/2)

Ролл из лосося со свежим огурцом и грибами
на подушке из томата и киви.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.
Салат «Персидский»





(120/15)

С ростбифом, томатом Черри, свежим огурцом, 
салатом Ромен и Бальзамическим соусом.

Салат «Золотая осень»




(120)
Жареное куриное филе с сельдереем, зеленым яблоком, 
салатом Айсберг и соусом Айоли.
Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Лодочка из баклажана




(150/5/3)

Фаршированная овощным соте.

Горячее блюдо на выбор
Дует шашлычков из лосося и судака


(180/150/20/3)

Подается с картофелем «Дюшес» и соусом Белое вино
Котлета по-демидовски




(180/150/20/3)

Рулет из свинины, обжаренный в беконе, подается с ризотто.

Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

«Экзотика»






(150)

Пирожное с муссом из манго и персика.

Хлебная корзина
, масло




(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 000руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 2

Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5)

Буженина с Горчичным соусом,
 рулет из утки с яблоком, язык отварной.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.
Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.
«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.
«Оливье»







(150/20/2)

Салат из отварного картофеля, моркови, ветчины, 
отварной говядины, консервированных овощей и соуса «Провансаль».

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Жульен грибной






(120/2)

Подается в тарталетках.
Горячее блюдо на выбор
Котлета Пожарская 





(160/150/50/3)

Подается с рататуем и сливочным соусом.

Стейк из говядины





(160/150/75/50/3)

Подается с картофельным пюре и овощами припущенными.
Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

Шоколадный торт





(100)

Хлебная корзина
, масло




(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 200 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону
Банкетное меню № 2.1.

Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Буженина с горчичным соусом, куриный рулет с омлетом и паприкой, колбаса т/к.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.

Салат «Греческий»





(120/30/2)
Салат «Альбатрос»





(120/40/10/2)

Цветная капуста, горошек, мини-морковь, 
паприка с жареной индейкой, сыром «Пармезан» и соусом «Провансаль».

«Оливье»







(100/20/2)

Салат из отварного картофеля, моркови, ветчины, отварной говядины, консервированных овощей и соуса «Провансаль».

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Блинчик фаршированный




(100/2)
Куриным филе, грибами и беконом




Горячее блюдо на выбор

Стейк из лосося






(160/150/50/2)

Подается с рисом и соусом белое вино.

Люля из двух видов мяса




(160/150/50/2)

Подается с картофелем фри и соусом сацики
Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

«Тирамису» 






(150)

Хлебная корзина
, масло




(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 200 руб. (в т.ч. НДС 18%) на персону
Банкетное меню № 3 

Холодные закуски и салаты
Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Буженина, ветчина по-милански с сырным кремом, 
куриный рулет с омлетом и паприкой.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

«Сальмон»







(80/50/20/5/2)
Ролл из лосося со свежим огурцом грибами, на подушке из томата и киви.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.

Салат «Цезарь»






(120/60)

Зеленый салат с запеченной куриной грудкой,

томатами Черри, соусом «Цезарь» и сыром Пармезан
Салат «Десперадо»





(120/2)

Острый салат с ростбифом, стручковой фасолью, 

луком порей и бальзамическим дрессингом.
Томато Моцарелла





(75/25)

Итальянская закуска из слайсов томата и сыра «Моцарелла».

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Кокот из морепродуктов




(120/3)
Горячее блюдо на выбор
Рыбная пара






(200/150/20)

Дуэт лосося и судака со шпинатом и сыром, 
подается с картофелем «Дюшес».

Стейк из говядины в беконе




(180/25/110)

Подается с овощным шашлыком.

Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

Шоколадное трио





(100/50)

Трехцветный мусс из горького, сливочного и белого шоколада.

Хлебная корзина






(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 500 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 3.1

Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)
Ростбиф, куриный рулет с голубым сыром, язык отварной.

Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.
«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.

Салат «Царский»





(150/20/10/5)
Микс салатов с креветками, соусом Цезарь и сыром Пармезан.

Салат «Купеческий»





(120/5/2 шт.)
Салат с жаренной индейкой, черносливом, перепелиным яйцом с икрой.
Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Кокот из языка со сливочным соусом


(120/2)

Горячее блюдо на выбор

«Лежбище моржей»





(180/150/50)
Медальоны из утки, с сырными чипсами и гранатовым соусом, 
подаются с белым и диким рисом.

Котлета по-киевски





(180/150/50)

Классическая куриная котлета, подается с картофельным пюре.
Фрукты и десерт

Фрукты







(200)
Яблочно-вишневый штрудель



(150/50/30)

Подается с мороженым и ягодным соусом.

Хлебная корзина






(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)
2 500 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 4

Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)
Язык отварной, карбонат запеченный, 
ветчина по-милански с сырным кремом. 
«Ностальгия»






(50/50/20/3)
Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.

«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.

Салат «Посольский»





(120/20/5/2)

Салат из авокадо, свежего и маринованного огурца, паприки, оливок с креветками и соусом «Провансаль».

Салат «Гнездо Гагары»




(120/70/1/2)

Куриное филе с корейской морковью, грибами, томатом, перепелиным яйцом в гнезде из картофельных лодочек.

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Сыр «Камамбер» 





(80/50/2)
Жареный сыр, подается на озерце из клюквенного соуса.

Горячее блюдо на выбор
Говядина по-новгородски




(160/150/50/3)

Пара медальонов из говядины с соусом красное вино и ризотто.
Стейк из форели





(160/150/50/20/3)

Подается с картофелем «Дюшес» и икорным соусом.

Фрукты и десерт

Фрукты







(200)

«Малиновые зори»





(150/50)
Три вида мороженого с малиновым соусом.
Хлебная корзина
, масло




(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

2 900 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 5

Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Буженина, ростбиф, рулетики из языка с сырным кремом.

«Ностальгия» 






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)

С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

Овощная нарезка





(80/3)

Томат, огурец, паприка, редис, зелень.
«Погребок»






(70)

Ассорти из маринованных овощей и грибов.
Салат «Северный» 





(110/20/10/3)

Салат из сельдерея, яблока, свежего огурца, яйца, 
лука с отварным судаком и острым соусом «Провансаль».

Салат «Ламбина» 





(120/2)

Салат из свежих овощей, яблок, с жареным филе утки и брусничным соусом.

Икра на тостах






(1 шт./30)

Зернистая икра лосося на хрустящем тосте.
Горячая закуска
Блинчик «Царский»





(120/2)
Фаршированный тар-таром из лосося.

Горячее блюдо на выбор
Стейк «Боярский»





(180/50/100/3)
Жареное филе индейки, податся со спаржей и брусничным соусом.
«Дорадо»







(1шт./100/50)
Запеченная морской карась с сырным соусом и цуккини.
Фрукты и десерт
Фрукты







(200)

«Сен-Мишель»






(150)

Карамельное пирожное с сухофруктами.

Хлебная корзина






(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

3 100 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону

Банкетное меню № 6
Холодные закуски и салаты

Мясное ассорти






(90/50/20/5/3)

Карбонат, запеченный с фисташками, ростбиф, 
куриный рулет с голубым сыром.

«Ностальгия»






(50/50/20/3)

Филе сельди с отварным картофелем и маринованным луком.

Лосось шеф-посола





(50/20/50/3/3)
С каперсами, оливами и соусом Тар-тар.

Овощная нарезка





(80/3)
Томат, огурец, паприка, редис, зелень.
Томато Моцарелла





(75/25)

Итальянская закуска из слайсов томата и сыра «Моцарелла».
«Гранд-салат»






(150/30/15)
Буженина, язык, куриное филе, ветчина, 
свежие овощи с соусом розе в сырной корзиночке.

«Морская стихия» 





(150/20/10)

Микс-салат из морепродуктов с томатами и паприкой, 
с острой французской заправкой.

Икра на тостах






(1 шт./30)
Зернистая икра лосося на тосте.
Горячая закуска
«Норвежский ролл»





(120/75)

Рыбный рулет из лосося и цуккини.
Горячее блюдо на выбор
«Роза ветров»






(200/150/50)
Запеченное каре ягненка с гранатовым соусом и овощным соте.

«Форель радужная»





(1шт./150/50)
Форель запеченная целиком с картофелем Гратен.
Фрукты и десерт
Фрукты







(200)
«Крем-брюле»






(150/50)

Ванильный десерт с консервированными фруктами.
Хлебная корзина






(100/15)

Чай или кофе на выбор




(1 порция)

3 500 руб. (в т.ч. НДС 18%) на одну персону
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